
 
 
 

/ƛ ǾƻƎƭƛŀƳƻ ǊŀŎŎƻƴǘŀǊŜ Χ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

[ΩŀǇǇǊƻŘƻ ŀƭƭΩhǎǘŜǊƛŀ ƴŀǎŎŜ Řŀƭƭŀ ǾƻƭƻƴǘŁ Řƛ {ŀǊŀ Ŝ CŜŘŜǊƛŎƻ 
nel ricercare la giusta dimensione per proporVi una cucina 

del territorio semplice, ma nello stesso tempo di grande qualità. 
 

[ΩŜǾƻƭǾŜǊǎƛ ŘŜƭƭŜ ǎǘŀƎƛƻƴƛ ŘŜǘǘŀƴƻ ƛƭ ǊƛǘƳƻ Řƛ ǉǳŜǎǘŀ ǊƛŎŜǊŎŀΣ 
che vedono protagonisti ad esempio, gli asparagi in primavera, 
ƛƭ ǘŀǊǘǳŦƻ ƴŜǊƻ ŘΩŜǎǘŀǘŜΣ ƛ ŦǳƴƎƘƛ ƛƴ ŀǳǘǳƴƴƻΣ ƭŀ ȊǳŎŎŀ ƛƴ ƛƴǾŜǊƴƻ 
e cosi via via, sempre con costante impegno e responsabilità. 

 
Abbiamo voluto proporre inoltre un grande classico, la Pizza. 

Come di consuetudine, quindi, la ricerca della migliore materia prima 
ed il metodo di una lievitazione lenta per più di 24 ore 

ci portano al risultato di una pizza unica ed altamente digeribile. 
 

Buona Degustazione !

 



Le Pizze Classiche  
 
  

Margherita doc        ϵ  4,00 
(pomodoro, mozzarella, basilico)  
(Tomaten, Mozzarella, Basilikum)                                                                       
 
Bella Napoli       ϵ  5,00  
(pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, origano)  
(Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Oregano) 
 
Romana        ϵ  4,50  
(pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)  
(Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Oregano) 
 
Marinara       ϵ  4,00  
(pomodoro, aglio, origano, olio extra vergine) 
ό¢ƻƳŀǘŜƴΣ YƴƻōƭŀǳŎƘΣ hǊŜƎŀƴƻΣ hƭƛǾŜƴǀƭύ 
 
Capricciosa       ϵ  7,00  
(pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi, funghi, olive, capperi, acciughe) 
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischoken, Pilze, Oliven, Kapern, Sardellen) 
 
4 Stagioni       ϵ  6,00  
(pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofini, funghi) 
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischoken, Pilze) 
 
4 Formaggi       ϵ  6,00  
(pomodoro, formaggi misti) 
ό¢ƻƳŀǘŜƴΣ ƎŜƳƛǎŎƘǘŜ YŅǎŜύ 
 
Calzone        ϵ  6,00  
(pomodoro, mozzarella, prosciutto) 
(Tomaten, Mozzarella, Schinken) 
 
Super Calzone       ϵ  8,00  
(pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofini, ricotta) 
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischoken, Ricotta) 
 
Prosciutto e funghi      ϵ  6,00  
(pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi) 
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze ) 
 
Vegetariana       ϵ  6,50  
(pomodoro, mozzarella, verdure grigliate)  
ό¢ƻƳŀǘŜƴΣ aƻȊȊŀǊŜƭƭŀΣ DŜƳǸǎŜ ǾƻƳ DǊƛƭƭύ 
 
Ricotta e spinaci       ϵ  6,00  
(pomodoro, mozzarella, ricotta, spinaci)  
(Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Spinat) 
 
Wurstel        ϵ  6,00  
(pomodoro, mozzarella, wurstel)  
ό¢ƻƳŀǘŜƴΣ aƻȊȊŀǊŜƭƭŀΣ ²ǸǊǘǎǘŎƘŜƴύ 
 
Tonno e cipolla       ϵ  6,00 
(pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla)  
(Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln) 
 
Melanzane e grana      ϵ  7,00  
(pomodoro, mozzarella, melanzane, grana)  
(Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Parmesan) 

 



Le Pizze Specialità 
 
 

« La Pizza Antica Osteria »      ϵ  9,50 
(pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, salsiccia, funghi porcini) 
ό¢ƻƳŀǘŜƴΣ aƻȊȊŀǊŜƭƭŀ ŀǳǎ .ǸŦŦŜƭƳƛƭŎƘΣ YƭŜƛƴŜƴ ¢ƻƳŀǘŜƴΣ ²ǳǊǎǘΣ {ǘŜƛƴǇƛƭȊŜύ 
 
Tirolese                 ϵ  9,00                                                          
(pomodoro, mozzarella, porcini, brie, speck) 
(Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Brie, Speck) 
 
Colonnata       ϵ  8,50 
(lardo di colonnata, pomodorini, rucola e scaglie di grana) 
(Lardo, kleinen Tomaten, Rauke, Parmesan) 
 
Campana        ϵ  9,00 
(pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, olive, capperi) 
ό¢ƻƳŀǘŜƴΣ aƻȊȊŀǊŜƭƭŀ ŀǳǎ .ǸŦŦŜƭƳƛƭŎƘΣ YƭŜƛƴŜƴ ¢ƻƳŀǘŜƴΣ hƭƛǾŜƴΣ YŀǇŜǊƴύ 
 
Veneta        ϵ  8,00  
(pomodoro, mozzarella, funghi di bosco, salsiccia dolce, cipolla) 
(Tomaten, Mozzarella, Pilze, Wurst, Zwiebeln) 
 
Gardasee       ϵ  9,50  
(pomodoro, mozzarella, philadelphia, zucchine, prosciutto crudo) 
(Tomaten, Mozzarella, Philadelphia, Zucchini, gekochter Schinken) 
 
Diavola        ϵ  8,50  
(pomodoro, mozzarella, peperoni, salamino piccante, olive, peperoncino) 
(Tomaten, Mozzarella, Paprika, scharfe Salami, Olive, Chili-Pulver ) 
 
Buongustaio       ϵ  8,50  
(pomodoro, mozzarella, gorgonzola, Prosciutto crudo di Parma) 
(Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Parmaschinken) 
 
Medievale       ϵ  8,00  
(pomodoro, mozzarella, patate, ricotta, cotto alla brace) 
(Tomaten, Mozzarella, Kartoffel, Ricotta, Schinken) 
 
Gustosa        ϵ  8,00  
(pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, stracchino, rucola) 
ό¢ƻƳŀǘŜƴΣ aƻȊȊŀǊŜƭƭŀΣ ƎŜǊŅǳŎƘŜǊǘŜǊ .ŀǳŎƘǎǇŜŎƪΣ CǊƛǎŎƘƪŅǎŜΣ wŀǳƪŜύ 
 
Sfiziosa        ϵ  7,50  
(pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolla, pancetta nostrana) 
(Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Zwiebeln, Bauchspeck) 
 
Patatona       ϵ  7,50  
(pomodoro, mozzarella, patate, pancetta nostrana) 
(Tomaten, Mozzarella, Kartoffel, Bauchspeck) 
 
Splendida       ϵ  9,00 
(pomodoro, mozzarella, pomodorini, gamberetti, mascarpone, rucola) 
(Tomaten, Mozzarella, Kleinen Tomaten, Krabben, Mascarpone, Rauke) 
  
Tati        ϵ  9,50 
(insalatina novella, pomodorini, tonno, mozzarella di bufala, olive nere) 
ό{ŀƭŀǘΣ YƭŜƛƴŜƴ ¢ƻƳŀǘŜƴΣ ¢ƘǳƴŦƛǎŎƘΣ aƻȊȊŀǊŜƭƭŀ ŀǳǎ .ǸŦŦŜƭƳƛƭŎƘΣ {ŎƘǿŀǊȊŜ hƭƛǾŜύ 
  
Valtellina       ϵ  9,50 
(pomodoro, mozzarella, funghi di bosco, rucola, bresaola, grana) 
ό¢ƻƳŀǘŜƴΣ aƻȊȊŀǊŜƭƭŀΣ tƛƭȊŜΣ wŀǳƪŜΣ .ǸƴŘƴŜǊ CƭŜƛǎŎƘΣ tŀǊƳŜǎŀƴύ 

 



Aperitivo di Benvenuto 
 

§ 
 

Tris di polentina 
con funghi, soppressa e gorgonzola 

 

§ 
 

wƛǎƻ ǾƛŀƭƻƴŜ ƴŀƴƻ ŀƭƭΩ!ƳŀǊƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ±ŀƭǇƻƭƛŎŜƭƭŀ 
  

Gnocchi di patate con radicchio rosso e speck 
 

§ 
 

Tagliata di manzo con rucola e grana 
patate al rosmarino e spinacini al burro 

 

§ 
 

Semifreddo alle fragole 
con salsa al mascarpone 

 

§ 
 

/ŀŦŦŝ Ŝ ά{ǇƛǊƛǘƛƴƛέ 
 

Dalla Cantina: 
 Garganega Veronese ς Cantine Fumanelli 
Valpolicella classico ς Cantine Fumanelli 

Acqua liscia e gassata  
 

aŜƴǴ ϵ орΣлл  
per persona tutto compreso 

 
Il menù degustazione viene servito per minimo 2 persone e comprende 
ƛƭ ŎƻǇŜǊǘƻΣ ƭΩŀŎǉǳŀ Ŝ ƛƭ Ǿƛƴƻ ƴŜƭƭŀ ƳƛǎǳǊŀ Řƛ м ōƻǘǘƛƎƭƛŀ ƻƎƴƛ н ǇŜǊǎƻƴŜΦ 

~ 
Unsere Menu der Saison ist serviert für den ganzen Tisch, 

Gedeck, Wasser und Wein « 1 Flasche jeden 2 Personen » sind inklusiv. 

Il Menù  
« Gran Specialità » 

 



« Monte Baldo » 

Aperitivo di Benvenuto 

§ 
Sfogliatina di verdure 

su fonduta di Monte V.se 

§ 
Bìgoli al torchio 
Ŏƻƴ ƛƭ ǎǳƎƻ ŘΩŀƴŀǘǊŀ 

§ 
Brasato di manzo 

ŀƭƭΩ!ƳŀǊƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ±ŀƭǇƻƭƛŎŜƭƭŀ 

§ 
Semifreddo al torroncino 

con salsa alla nocciola 

§ 
/ŀŦŦŝ Ŝ ά{ǇƛǊƛǘƛƴƛέ 

 

aŜƴǴ ϵ олΣлл  

per persona tutto compreso 
 

« Lago di Garda » 

Aperitivo di Benvenuto 

§ 
Polenta con il Luccio 

alla Gardesana 

§ 
Bìgoli al torchio 

con le Sarde del Garda 

§ 
Trota al cartoccio 

con pomodorini e patate 

§ 
Panna cotta 

con lamponi caldi 

§ 
/ŀŦŦŝ Ŝ ά{ǇƛǊƛǘƛƴƛέ 

 

aŜƴǴ ϵ олΣлл  

per persona tutto compreso 

Il menù degustazione viene servito per minimo 2 persone e comprende 
ƛƭ ŎƻǇŜǊǘƻΣ ƭΩŀŎǉǳŀ Ŝ ƛƭ Ǿƛƴƻ ƴŜƭƭŀ ƳƛǎǳǊŀ Řƛ м ōƻǘǘƛƎƭƛŀ ƻƎƴƛ н ǇŜǊǎƻƴŜΦ 

~ 
Unsere Menu der Saison ist serviert für den ganzen Tisch, 

Gedeck, Wasser und Wein « 1 Flasche jeden 2 Personen » sind inklusiv. 

I Menù  
« Degustazione del Territorio » 

Dalla Cantina: 
 Garganega Veronese ς Cantine Fumanelli 
Valpolicella classico ς Cantine Fumanelli 

Acqua liscia e gassata  

 



Le Insalate 
 

Rustica 
Molesini, straccetti di pollo, sedano, uvetta, scaglie di grana e balsamico 

Feldsalat, Hähnchen, Sellerie, Sultaninen, Parmesanplitter, Balsamessig 

Wild salad, chicken, celery, sultanas, parmesan, balsamic vinegar 

 

Delicata 
Insalata mista, pomodorini, carote, mozzarella, mais e olive nere 

Gemischter Salat, Tomaten, Karotten, Mozzarella, Mais und Oliven 

Salad, tomatoes, carrots, mozzarella, corn and black olives 

 

Caprese 
Pomodori, mozzarella di bufala, basilico 

Tomaten, Mozzarella aus Büffelmilch, Basilikum 

¢ƻƳŀǘƻŜǎΣ ōǳŦŦŀƭƻΩǎ aƻȊȊŀǊŜƭƭŀΣ ōŀǎƛƭ 

 

Spiritosa 
Insalata mista, pomodorini, carote, tonno, cipolla, capperi 

Gemischter Salat, kleinen Tomaten, Karotten, Thunfisch, Zwiebeln, Kapern 

Salad, Tomatoes, carrots, tuna, onion, capers 

 

Caesar Salad 
Lattuga, uova, pollo, prosciutto, pomodori, Grana grattugiato, crostini 

Kopfsalat, Eier, Hähnchen, Schinken, Tomaten, Parmesan, Röstbrot  

Lettuce, eggs, chicken, ham, Salad, Tomatoes, parmesan, canapés 

 

Nizzarda 
Peperoni, pomodori, tonno, uova, cipollotto, acciughe, cetrioli, olive 

Paprika, Tomaten, Thunfisch, Eier, Zwibeln, Sardellen, Gurke, Olive 

Pepper, Tomatoes, tuna, eggs, onion, anchovies, cucumbers, olives 

 

 ϵ  10,00 
 

 



Gli Antipasti  
 

Tris di polentina con funghi, soppressa e gorgonzola 
Polenta mit Pilze, Salami und Gorgonzola 

Polenta with mushrooms, salami and gorgonzola 
ϵ   12,00  

  
¢ŀƎƭƛŜǊŜ Řƛ ǎŀƭǳƳƛ ǘƛǇƛŎƛ Ŏƻƴ ƎƛŀǊŘƛƴƛŜǊŀ ǎƻǘǘΩƻƭƛƻ Ŝ ƎƴƻŎŎƻ ŦǊƛǘǘƻ 

Gemischte Wurstsorten mit Gemüse in Öl und frittiertem Mehlklößchen 
Assortment of salami with vegetables in oil and fried flour dumpling 

ϵ   12,00  
 

Prosciutto di Parma con melone 
Parma-Schinken mit Melone 

Parma ham with melon 
ϵ   12,00 

 
Sfilacci di manzo con molesini, Vezzena e tartufo 

Fleisch vom rind mit Feldsalat und VezzenaKäse und Trffel 
Beef with wild salad, Vezzena and truffle 

ϵ   13,00 
 

Sfogliatina di verdure su fonduta al Monte Veronese 
Strudel mit Gemüse und Monte Veronese Käse Fondue 
Strudel with vegetables and Monte Veronese fondue 

ϵ   12,00 
 

Aolette del Garda fritte 
Frittierte «Aolette» Fisch aus dem Gardasee 
CǊƛŜŘ ζ!ƻƭŜǘǘŜη ŦƛǎƘ ƻŦ DŀǊŘŀΩǎ ƭŀƪŜ 

ϵ   10,00   
 

Luccio alla Gardesana con polenta 
Polenta mit Hecht nach Gardesana Art 

Polenta with pike in Garda style 
ϵ   12,00 

 
Insalata tiepida di polipo e patate con pesto leggero 

Krakensalat und Kartoffel mit Pesto Sauce 
Octopus salad and potato with pesto 

ϵ   10,00

 



I Primi Piatti 
 
 

.ƜƎƻƭƛ Ŏƻƴ ƛƭ ǎǳƎƻ ŘΩŀƴŀǘǊŀ ƻ Ŏƻƴ ƭŜ {ŀǊŘŜ ŘŜƭ DŀǊŘŀ 
Hausgemachte Bigoli mit Entensauce oder mit Sardinen 
Home made Bigoli with duck ragout oder with sardines 

ϵ   10,00 
 

¢ŀƎƭƛŀǘŜƭƭŜ Řƛ Ǉŀǎǘŀ ŀƭƭΩǳƻǾƻ ŀƭ ǘŀǊǘǳŦƻ ƴŜǊƻ 
Hausgemachte Tagliatelle mit Schwarzem Trüffel  

Home made tagliatelle with black truffle 
ϵ   12,00 

 
Maccheroncini con cappesante e funghi di bosco 

Hausgemachte Maccheroni mit Jakobsmuscheln und Pilze 
Home made maccheroncini with scallops and mushrooms 

ϵ    12,00 
 

Gnocchi di patate con radicchio rosso e speck 
Hausgemachte Gnocchi mit rotem Radicchio und Speck 

Home made gnocchi with red radicchio and speck 
ϵ   10,00 

 
wƛǎƻǘǘƻ ŀƭƭΩ!ƳŀǊƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ±ŀƭǇƻƭƛŎŜƭƭŀ 
Risotto mit Amarone della Valpolicella 
Risotto with Amarone della Valpolicella 

ϵ   10,00 p.p. (min. 2 persone) 
 

Linguine allo scoglio 
Hausgemachte Linguine mit Meeresfisch 
Home made linguine with salt-water fish  

ϵ   14,00 
 

Spaghetti alla Mediterranea con pomodoro al basilico e mozzarella 
Spaghetti mit Tomato, Mozzarella und Basilikum 

Spaghetti with Tomato, Mozzarella and basil 
ϵ  10,00 

 



I Secondi Piatti della Tradizione 
 

Fegato di vitello alla Veneziana 
Venezianische Leber mit Zwiebeln 
Liver Venetian style with onions 

 
.Ǌŀǎŀǘƻ Řƛ ƳŀƴȊƻ ŀƭƭΩ!ƳŀǊƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ±ŀƭǇƻƭƛŎŜƭƭŀ 

Rinderschmorbraten mit Amarone della Valpolicella 
Braised beef with Amarone wine 

 
Baccalà alla vicentina con polenta 

In Salz konservierter Dorsch nach Vicenzaer Art und Polenta 
Dried salted cod Vicenza style 

 
Lombata di vitello ai funghi di bosco 

Lendenbraten vom Kalb mit Pilze 
Loin of veal with mushrooms 

ϵ   14,00 
 
 

I Secondi Piatti di Pesce 
 

Trota al cartoccio con pomodorini e patate 
In Folie gebackene Forelle mit Tomaten und Kartoffeln 

Trout baked in foil with tomato and potatoes 
ϵ   14,00  

 
Filetto di branzino alla griglia 

Seebarsch vom Grill  
Fillet of sea bass au grill  

ϵ   16,00  
 

Grigliata mista di Pesce 
Gemischte Meeresfisch-Grillplatte 

Mixed fish grill 
ϵ   18,00  

 
Gamberoni alla griglia (nr. 5 pezzi) 

Riesengarnelen vom Grill 
King prawns au grill 

ϵ   22,00  

 



I Secondi Piatti di Carne 
 

Grigliata Mista di Carne 
όǇƻƭƭƻΣ ƳŀƴȊƻΣ ǎŀƭǎƛŎŎƛŀΣ ǿǳǊǎǘŜƭΣ ŎƻǎǘƛƴŀΣŎŀǊƴŜ ǎŀƭŁΣ ōŀŎƻƴύ 

Große Gemischte Fleischgrillplatte 
Mixed meat grill 

ϵ   16,00  
 

/ƻǎǘƻƭŜǘǘŜ ŘΩŀƎƴŜƭƭƻ ƛƴ ŎǊƻǎǘŀ ŘΩŜǊōŜǘǘŜ 
Lammkotelett in Kräuter-Teigkruste 
Lamb chops in a herb-pastry crust  

ϵ   15,00  
 

/ƻǎǘŀǘŀ Řƛ ƳŀƴȊƻ ŘΩ!ƴƎǳǎ 
Angus Rumpsteak vom Grill 

Angus entrecote au grill 
ϵ   пΣрл ƭΩƘƎΦ όŎŀΦ рлл ƎǊΦύ 

 
Tagliata di manzo con molesini, grana e pomodorini 

Lendensteak vom Rind mit Feldsalat, Parmesan und Tomaten 
Tagliata of beef with wild salad, parmesan and tomatoes 

ϵ   15,00 
 

CƛƭŜǘǘƻ Řƛ ƳŀƴȊƻ ŀƭƭΩ!ƳŀǊƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ±ŀƭǇƻƭƛŎŜƭƭŀ 
Rinderfilet in Amarone della Valpolicellasauce 

Fillet of beef in Amarone della Valpolicella sauce 
ϵ   20,00

 
Vitello in salsa tonnata 

Kaltes Kalbfleisch in Thunfischsauce  
Cold veal slices with tuna fish sauce  

ϵ   13,00 
 

Contorni 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ϵ   4,00 

 

Spinaci al burro e parmigiano 
Spinat mit Butter und Parmesan 

Spinach with butter and parmesan 
 

Patate rosolate al rosmarino 
Bratkartoffeln mit Rosmarin 

Browned potatoes with rosemary 

Caponatina di verdure 
Geschmorten Gemüse 

Stewed vegetables 
 

Cipolline in agrodolce 
Süß-saure Silberzwiebeln 

Sweet and sour silver skin onions 



 
     I Dolci 
     ŘŜƭƭΩhǎǘŜǊƛŀ  

 

 

Tiramisù classico al caffè 
Hausgemachte Tiramisù 

Home made Tiramisù 
 

Panna cotta con lamponi caldi 
Sahnepudding mit warmen Himbeere 
Cream pudding with warm raspberries 

 
Pesche al forno con amaretti e cioccolato 
Bratpfirsiche mit Amaretti und Schokolade  

Baked Peaches with amaretti and chocolate 
 

Salame di cioccolato 
Schokoladensalami 

Chocolate log 
 

Semifreddo al torroncino con salsa alla nocciola 
 Torroncino Halbgefrorenes mit Nussauce 
Torroncino parfait with hazelnut sauce 

 
Semifreddo alle fragole con salsa al mascarpone 
Erdbeeren Halbgefrorenes und Mascarpone Creme  

Strawberries parfait and mascarpone cream 
 

Mousse alla frutta esotica con salsa alla vaniglia 
Exotische Früchte Mousse mit Vanillesauce 

Exotic fruit mousse with vanilla sauce 
 

ϵ   5,00 

 


