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nel ricercare la giusta dimensione per proporVi una cucina
del territorio semplice, ma nello stesso tempo di grande qualita

[ QS@2t OSNBRA RSt S
che vedono protagonisti ad esempio, gli asparagi in primavera,
Af GFNIOdzZF2 ySNRB RQSadalaSs A Fd
e COosi via via, sempre con costante impegno e responsabilita.

Abbiamo voluto proporre inoltre un grande classico, la Pizza.
Come di consuetudine, quindi, la ricerca della migliore materia prima
ed il metodo di una lievitazione lenta per piu di 24 ore
ci portano al risultato di unpizza unica ed altamente digeribile

Buona Degustazione !
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Le Pizze Classiche

Margherita doc N € 4,00
omodoro, mozzarella, basilico)
omaten, Mozzarella, Basilikum)

Bella Napoli _ _ _ € 5,00
;IJ_omodoro mozzarella, capperi, acciughe, origano
E omaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Oregano

Romana _ _ € 4,50
omodoro, mozzarella, acciughe, origano
omaten, Mozzarella, Sardellen, Oregano

E/Iarinadra i _ i ) _ € 4,00
omodaoro,,aqglio, origano, 0llo extra vergine A . oA
op¢2YI-Ugy’Z ng‘zofl- dzOgKZ) hNE3Ily2s htABSyl ¢

Capricciosa o o _ € 7,00
omodoro, mozzarella, cotto, carciofi, funghi, olive, capperi, acuugh%)
omaten, Mozzarella, Schinken, Artischoken, Pilze, Oliven, Kapern, Sardellen)

4 Stagioni _ o _ € 6,00
omodoro, mozzarella, prosciutto, carciofini, fur]Ighl
omaten, Mozzarella, Schinken, Artischoken, Pilze

4 Formaggi o € 6,00
(pomodoro,.,_formaggl misti) A oA
o¢c2YlusSy ASYAaOKuUS YNasSvo

Calzone _ € 6,00
omodoro, mozzarella, prosciutto)
omaten, Mozzarella, Schinken)

Super Calzone _ _ o € 8,00
omodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofini, ricotta)
omaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischoken, Ricotta)

Prosciutto e funghi _ _ € 6,00
omodoro, mozzarella, prosciutto, funghi)
omaten, Mozzarella, Schinken, |5|Izeg)’

Vegetariana € 6,50

(pomodoro, mozzarella, verdure g'r\iﬁ]gate% A~ oA 2
o¢2YlusSysx az2lll ttlY DSYNaS @2Y DNt

Ricotta e spinaci _ o € 6,00
[Ia_omodoro mozzarella, ricotta, spinaci)
omaten, Mozzarella, Ricotta, Spinat)

Wurstel € 6,00
(pomodoro, mozzarella, Wurstel? R e e s oA
0o¢c2YlLusSys az2ll I NBtftftlFIX 2NNIUauOKSYDO

Tonno e cipolla _ € 6,00
;IJ_omodoro mozzarella, tonno, cipolla)
2 omaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln)

Melanzane e grana € 7,00
;IJ_omodoro mozzarella, melanzane, grana)
omaten, Mozzarella, Auberginen, Parmesan)




Le Pizze Specialita

« La Pizza Antica Ostera o o €950
(pomodoro, mozzarella di hufala, pomaodorini, salsiccia, funglhl porgini) -
o¢c2YlusSyz az2ll IFINbttl |dza . NFFSIYAL OF

Tirolese o € 9,00
omodoro, mozzarella PO_FCI[’]I, brie, speck)
E omaten, Mozzarella, Steinpilze, Brie, Speck)

Colonnata o o € 8,50
lardo di colonnata, pomodorini, rucola e scaglie di grana)
Lardo, kleinen Tomaten, Rauke, Parmesan)

Campana _ o _ € 9,00
(pomodoro, mozzarella di bufala, pomadorini, olive, capperi R .
o¢c2YluSyx azll I Nbtftl Fdza . NFF¥FSt YAL OF

Veneta o o _ € 8,00
[Ia_omodoro mozzarella, funghi di bosco, salsiccia dolce, cipolla)
2 omaten, Mozzarella, Pilze, Wurst, Zwiebeln)

Gardasee _ _ _ _ € 9,50
omodoro, mozzarella _hlladelﬂ_hla zucchine, prosciutto crudo)
omaten, Mozzarella, Philadelphia, Zucchini, gekochter Schinken)

Diavola _ ) _ ) € 8,50
omodoro, mozzarella, peperoni, salamino piccante, olive, peperoncino)
omaten, Mozzarella, Paprika, scharfe Salami, Olive;RTihiier )

Buongustaio _ _ € 8,50
omodoro, mozzarella, gorgonzola, Prosciutto crudo di Parma)
omaten, Mozzarella, Gorgonzola, Parmaschinken)

Medievale _ € 8,00
omodoro, mozzarella, patate, ricotta, cotto alla brace)
omaten, Mozzarella, Kartoffel, Ricotta, Schinken)

(Gustosa _ _ € 8,00
(pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, stracchino, rucola) . .
0¢C2YFGSY> a2l [ FNBtfFYE ISNNdzOKS NI S NJ

Sfiziosa ) € 7,50
omodoro, mozzarella, gorgonzola,_cipolla, pancetta nostrana)
omaten, Mozzarella, Gorgonzola, Zwiebein, Bauchspeck)

Patatona € 7,50
omodoro, mozzarella, patate, pancetta nostrana)
omaten, Mozzarella, Kartoffel, Bauchspeck)

Splendida o _ € 9,00
;Ia_omodoro mozzarella quodorlnl, amberetti, mascarpone, rucola%<
omaten, Mozzarella, Kleinen Tomaten, Krabben, Mascarpone, Rauke)

Tati € 9,50
(insalatina r_L_oveIIaYpomodorini, tonno, mozzarella di bufala, olive nere) .
O{ It Uz f SAYSY ¢2YFuSys ¢KdzyTAaOKE

Valtellina o € 9,50
(pomodoro, mozzarella, funghi di bosco, rucola, bresaola, %ana) A
o¢c2YlrusSys az2l'l I NBttlFrz tAtITSXZ wldz] SZ




Il Menu

« Gran Specialitev

Aperitivo di Benvenuto

§

Tris di polentina
con funghi, soppressa e gorgonzola

§
WAd2 GAlLt2yS yly2 FffQ YIN2

Gnocchi di patate con radicchio rosso e speck

8

Tagliata di manzo con rucola e grana
patate al rosmarino e spinacini al burro

8

Semifreddo alle fragole
con salsa al mascarpone

§
[ T FF8 S G{LANRGAYRAE

Dalla Cantina:
Garganega VeroneseCantine Fumanelli
Valpolicella classiapCantine Fumanelli
Acqua liscia e gassata

aSyG € opzXZnn
per persona tutto compreso

Il menu degustazione viene servito per minimo 2 persone e comprende
At OZ2LISNL2Z2Z QI Oljdz2r S At GOAYy2 Yy
Unsere Menu der Saison ist serviert fur den ganzen Tisch,

Gedeck, Wasser und Weink#lasche jeden 2 Personersind inklusiv.
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| Menu

« Degustazione del Territorio

« Monte Baldo»

Aperitivo di Benvenuto
8
Sfogliatina di verdure
su fonduta di Monte V.se

§
Bigoli al torchio
O2y Af &adzaz
§

Brasato di manzo
£t Q' YINRPYS RS
8
Semifreddo al torroncino
con salsa alla nocciola

8
/' ¥FF8 S G { LJ
aSyG € onzxrs

per persona tutto compreso

« Lago di Garda

Aperitivo di Benvenuto
8
Polenta con il Luccio
alla Gardesana
8
Bigoli al torchio
con le Sarde del Garda
8
Trota al cartoccio
con pomodorini e patate
8
Panna cotta
con lamponi caldi

8
/' F FF8 S & { LA N.
aSyG € onznn

per persona tutto compreso

Dalla Cantina:
Garganega VeroneseCantine Fumanelli
Valpolicella classiapCantine Fumanelli
Acqua liscia e gassata

Il menu degustazione viene servito per minimo 2 persone e comprende

A f
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Unsere Menu der Saison ist serviert fur den ganzen Tisch,

Gedeck, Wasser und Weinl«Flasche jeden 2 Personersind inklusiv.
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| e Insalate

Rustica

Molesini, straccetti di pollo, sedano, uvetta, scaglie di grana e balsamico
Feldsalat, Hahnchen, Sellerie, Sultaninen, Parmesanplitter, Balsamessig

Wild salad, chicken, celery, sultanas, parmesan, balsamic vinegar

Delicata
Insalata mista, pomodorini, carote, mozzarella, mais e olive nere
Gemischter Salat, Tomaten, Karotten, Mozzarella, Mais und Oliven
Salad, tomatoes, carrots, mozzarella, corn and black olives

Caprese
Pomodori, mozzarella di bufala, basilico
Tomaten, Mozzarella aus Buffelmilch, Basilikum
¢2YlFG2Sas odzZFFlIft20a az211¢

Spiritosa
Insalata mista, pomodorini, carote, tonno, cipolla, capperi
Gemischter Salat, kleinen Tomaten, Karotten, Thunfisch, Zwiebeln, Kap:
Salad, Tomatoes, carrots, tuna, onion, capers

Caesar Salad

Lattuga, uova, pollo, prosciutto, pomodori, Grana grattugiato, crostini
Kopfsalat, Eier, Hahnchen, Schinken, Tomaten, Parmesan, Rostbrot
Lettuce, eggs, chicken, ham, Salad, Tomatoes, parmesan, canapés

Nizzarda

Peperoni, pomodori, tonno, uova, cipollotto, acciughe, cetrioli, olive
Paprika, Tomaten, Thunfisch, Eier, Zwibeln, Sardellen, Gurke, Olive
Pepper, Tomatoes, tuna, eggs, onion, anchovies, cucumbers, olives

€ 10,00
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Gli Antipasti

Tris di polentina con funghi, soppressa e gorgonzola
Polenta mit Pilze, Salami und Gorgonzola
Polenta with mushrooms, salami and gorgonzola

€ 12,00

¢l 3f ASNBE RA &l fdzYA UALAOA Ozy
Gemischte Wurstsorten mit Gemuse in Ol und frittiertem Mehlkl63chen
Assortment of salami with vegetables in oil and fried flour dumpling
€ 12,00

Prosciutto di Parma con melone
ParmaSchinken mit Melone
Parma ham with melon

e 12,00

Sfilacci di manzo con molesini, Vezzena e tartufo
Fleisch vom rind mit Feldsalat und VezzenaKase uffalTr
Beef with wild salad, Vezzena and truffle

e 13,00

Sfogliatina di verdure su fonduta al Monte Veronese
Strudel mit Gemuse und Monte Veronese Kase Fondue
Strudel with vegetables and Monte Veronese fondue

€ 12,00

Aolette del Garda fritte
Frittierte «Aolette» Fisch aus dem Gardasee
CNASR C!2tS4G4GSn FAakK 27
€ 10,00

Luccio alla Gardesana con polenta
Polenta mit Hecht nach Gardesana Art
Polenta with pike in Garda style

€ 12,00

Insalata tiepida di polipo e patate con pesto leggero
Krakensalat und Kartoffel mit Pesto Sauce
Octopus salad and potato with pesto

€ 10,00
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| Primi Piatt

WaztA O2y Af adza2 RQlI yI 4N
Hausgemachte Bigoli mit Entensauwmer mit Sardinen
Home made Bigoli with duck ragoodier with sardines
€ 10,00

¢l At AFGSEES RA LI adal FffQd
Hausgemachte Tagliatelle mit Schwarzem Truffel
Home made tagliatelle with black truffle
€ 12,00

Maccheroncini con cappesante e funghi di bosco
Hausgemachte Maccheroni mit Jakobsmuscheln und Pilze
Home made maccheroncini with scallops and mushrooms

e 12,00

Gnocchi di patate con radicchio rosso e speck
Hausgemachte Gnocchi mit rotem Radicchio und Speck
Home made gnocchi with red radicchio and speck

€ 10,00

wAazoad2 FEfQl YINRYS RSt ¢l
Risotto mit Amarone della Valpolicella
Risotto with Amarone della Valpolicella

€ 10,00 p.p. (min. 2 persone)

Linguine allo scoglio
Hausgemachte Linguine mit Meeresfisch
Home made linguine with satater fish

€ 14,00

Spaghetti alla Mediterranea con pomodoro al basilico e mozzarella
Spaghetti mit Tomato, Mozzarella und Basilikum
Spaghetti with Tomato, Mozzarella and basil

€ 10,00
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| Secondi Piatti della Tradizione

Fegato di vitello alla Veneziana
Venezianische Leber mit Zwiebeln
Liver Venetian style with onions

NI} &l G2 RA YIyil2 [ffQl YINRY
Rinderschmorbraten mit Amarone della Valpolicella
Braised beef with Amarone wine

Baccala alla vicentina con polenta
In Salz konservierter Dorsch nach Vicenzaer Art und Polenta
Dried salted cod Vicenza style

Lombata di vitello ai funghi di bosco
Lendenbraten vom Kalb mit Pilze
Loin of veal with mushrooms

e 14,00

| Secondi Piattl di Pesce

Trota al cartoccio con pomodorini e patate
In Folie gebackene Forelle mit Tomaten und Kartoffeln
Trout baked in foil with tomato and potatoes
€ 14,00

Filetto di branzino alla griglia
Seebarsch vom Grill
Fillet of sea bass au grill
€ 16,00

Grigliata mista di Pesce
Gemischte MeeresfiseGrillplatte
Mixed fish grill
€ 18,00

Gamberoni alla griglidnr. 5 pezzi)
Riesengarnelen vom Grill
King prawns au grill
€ 22,00

w»



| Secondi Piatti di Carne

Grigliata Mista di Carne L
oLRtt2z YIyl 2z alrfaArxOO0OAl X ¢dzN
Grol3e Gemischte Fleischgrillplatte
Mixed meat grill
€ 16,00

/| 2302t SGGS RQlL3IyStt2 Ay O
Lammbkotelett in Krautemeigkruste
Lamb chops in a hesfpastry crust
€ 15,00

[ 2&801F0F RA YFyl 2 RQ! y3ag
Angus Rumpsteak vom Grill

Angus entrecote au grill _

enZpn t QK3 601 & pnn I

Tagliata di manzo con molesini, grana e pomodorini
Lendensteak vom Rind mit Feldsalat, Parmesan und Tomaten
Tagliata of beef with wild salad, parmesan and tomatoes
€ 15,00

CAfSGG2 RA YIFyl2 |tfQl YIFINRY

Rinderfilet in Amarone della Valpolicellasauce
Fillet of beef in Amarone della Valpolicella sauce
€ 20,00

Vitello in salsa tonnata
Kaltes Kalbfleisch in Thunfischsauce
Cold veal slices with tuna fish sauce
€ 13,00

Contorni

Spinaci al burro e parmigiano Caponatina di verdure
Spinat mit Butter und Parmesan Geschmorten Gemiuse
Spinach with butter and parmesan Stewed vegetables
Patate rosolate al rosmarino Cipolline in agrodolce
Bratkartoffeln mit Rosmarin Sufsaure Silberzwiebeln

Browned potatoes with rosemary Sweet and sour silver skin onions

V:ll
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| Dolcli
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Tiramisu classico al caffe
Hausgemachte Tiramisu
Home made Tiramisu

Panna cotta con lamponi caldi
Sahnepudding mit warmen Himbeere
Cream pudding with warm raspberries

Pesche al forno con amaretti e cioccolato
Bratpfirsiche mit Amaretti und Schokolade
Baked Peaches with amaretti and chocolate

Salame di cioccolato
Schokoladensalami
Chocolate log

Semifreddo al torroncino con salsa alla nocciola
Torroncino Halbgefrorenes mit Nussauce
Torroncino parfait with hazelnut sauce

Semifreddo alle fragole con salsa al mascarpone
Erdbeeren Halbgefrorenes und Mascarpone Creme
Strawberries parfait and mascarpone cream

Mousse alla frutta esotica con salsa alla vaniglia

Exotische Frichte Mousse mit Vanillesauce
Exotic fruit mousse with vanilla sauce

e 5,00
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